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1. Amassadura

1ª velocidade (min) 1,5

2ª velocidade (min) 7

2. Fermentação

Tempo (min) 170

3. Cozedura

Tempo (min) 25

Temperatura (Cº) 270

4. Câmara frigorífica

Tempo (horas) 50

Temperatura (Cº) 6

Humidade (%) 60

5. Tostagem

Tempo (min) 13

Temperatura (Cº) 200
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